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LE MILLESIME

Cette nouvelle rentrée a un par/um
par/lba[r'er que e 7ua[rﬁerazs dexcitant

el de rassurant.

Lexcitation que Je ressens provien!
& la /01'3 du marcéé, du milreu viticole
bordelass ef des conditions c&lma/iyues
actuelles.
Rarement la méléo ne sera venue
conclure un millésime d'une aussi
belle maniére, nous donnant une
y[‘an(/e sérénifé pour nos lravaux
vinicoles. Des signes trés poszﬁfy
se /[on/ sentir dans la pro/fession
viti-vinicole bordelaise : maitrise des
ren(/emetz/s, contréle de la 7ua&'/é,
sensibilisation yénéra/é, communicalion
p/us pertinente, volonté de proyrés

el de positivisme sont les maitre-mols

des nouveaux Trésidents du CIVB
ef de la nouvelle Union des IMarsons
de Dordeaux / anciennement Fédé-
ralion du Q‘Céyoce /

Quant au marcéé, il est synonyme de
concurrence mon(/ia/e,

deux mols 7u1’ne peuvent que nous
stimuler.

Lassurance qui me porfe émane
aussi de [ esprif de succés 7111'//0//3
sur nofre entreprise . la cer/%'ca/[on
I S O 9002, que nous venons J" ogfen[r,
est source d'une yrano/e sa/IIy/fac/I’on,
la 7ua&'/é crosssante de nos gammes
de vins, le recrutement récent de 5
co//agora/eurs, la construction de
notre nouveau site dembouteillage.
Toul cecr va nous rendre /J[us /for/s,
p/us pelyformanfs ef concourt a notre

o/éue/oppemen/.

Glest donc avec geaacoup
denthousiasme que /"agoro/e celfe

IZOUUG/[Q campayne.

Le millésime 2000,

aura été sauvé des eaux par une période
estivale extraordinaire qui laisse
augurer d'une qualité exceptionnelle.

Dans le Bordelais

L'hiver a Bordeaux n'a pas été rigou-
reux mais les pluies éparses ont laissé
des réserves que l'on peut qualifier de
conséquentes. Le débourement a com-
mence timidement la derniére semaine
de mars de facon lente et hétérogéne si
bien que les premiéres feuilles sont appa-
rues seulement vers le 10 avril. Un mois
d'avril dont on se souviendra tant I'enso-
leillement était quasi inexistant (122
heures contre 200 en moyenne sur les
trente derniéres années) et la pluviome-
trie abondante (153 mm contre 80 en
moyenne sur les trente derniéres
années). Cette pluie a entrainé l'appari-
tion du Mildiou dés le début mai, ne per-
mettant pas de traiter dans de bonnes
conditions. Tout le vignoble étant atteint
en juin jusqu'a la floraison amorcée le 10
juin et toujours pendant des pluies
éparses. Juillet a €té marqué par des
alternances de pluies et de fortes varia-
tions de températures . La véraison com-
mence doucement le ler aodt, la mi-
véraison vers le 8 aolt. Aolt et sep-
tembre ont €té des mois exceptionnels,
peu de tres grosses chaleurs mais beau-
coup de soleil et quasiment aucune pluie
jusqu'au 28 septembre, permettant
notamment a la véraison de bien se ter-
miner. Les vendanges ont commencé fin
aout pour les blancs les plus précoces.
Les rouges sont cueillis en majorité a par-
tir du 25 septembre. Les Merlots sont
fermes, un peu gros mais la chair est
bien dense, les pellicules sont parfois un
peu épaisses, les pépins trés mars.

Les Cabernets-Sauvignons sont plus
petits que les Merlots, dotés d'une belle
concentration. On estime que les Merlots
font penser a 95 et les Cabernets a 96.

Les rendements semblent bien maitri-
sés et la qualit¢ tres homogene. Ce
devrait étre un trés bon millésime pour
Bordeaux.

Dans les Corbiéres

Comme a Bordeaux, I'année a été tar-
dive. Les blancs ont été ramassés fin sep-
tembre et les rouges vers les 3-4 octobre
avec les premiers Syrahs. La climatologie
a eté similaire a celle du Bordelais. La
fraicheur pendant la floraison a entrainé
la coulure en altitude sur les Grenaches et
une maturation tardive géneralisée.

Les grappes profitent des conditions
exceptionnelles de septembre et atten-
dront pour la plupart jusqu'a la fin
octobre, voire début novembre, pour étre
récoltées.

Benjamin SICHEL
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EN DIRECT DES CORBIERES

NOUVEAUTES

DOMAINE DU TRILLOL :
EXPERIMENTATION STRATEGIQUE

Alors que la restructuration du vignoble, annoncée en mai 99, se poursuit avec
l'arrachage de 4,5 ha de vignes et la replantation de cépages plus équilibrés
(Syrah, Grenache et Carignan) en 2000, le sujet de réflexion principal porte sur
'augmentation de la production.

Pour satisfaire la demande toujours croissante de vins de la part de nos clients,
il est nécessaire de produire davantage tout en ameéliorant la qualité. Il est réso-
lument inconcevable d'augmenter les rendements (situ€s généralement en-des-
sous de 30 hl par ha) et mettre ainsi en péril le végétal et les raisins.
D'autant que la qualité est d€ja reconnue : au printemps, Domaine du TRILLOL
a obtenu la médaille d'or au Concours Général Agricole de Paris pour son millé-
sime 1998.

Une expérimentation est menée sur la possibilité de doubler la densité des pieds
de vigne a I'ha par intercalage d'un rang supplémentaire entre deux rangs actuels.
Ceci porterait la densité de 4 000 pieds & 8 000 pieds a I'ha et permettrait d'ar-
river a un rendement de 50 hl par ha sans accroitre le rendement par pied.
Ce qui peut passer pour une inepsie pour les viticulteurs locaux mérite d'étre étudieé.

Benjamin SICHEL

NOS PROPRIETES

ALTER EGO DE PALMER :
UN GRAND MARGAUX

Chateau Palmer vous annonce la naissance d'un
nouveau vin : Alter Ego de Palmer.

Issu des parcelles les plus jeunes, Alter Ego de Palmer
bénéficie de raisins soigneusement triés, d'une vinifi-
cation et d'un €levage exclusifs lui permettant d'étre
appreécié apres 2 a 15 ans de garde suivant le millésime.
Alter Ego n'a pas choisi son nom par hasard : ses ori-
gines prestigieuses lui conferent équilibre, élégance,
souplesse et caractere.

En fait tous les traits d'un authentique vin du

PELLEHAUT
EN GASCOGNE :
LA REVELATION

Dans un souci
de développe-
ment de gam-
me, la Maison
SICHEL a scel-
€ un partena-
riat avec la
famille Béraut,
| propriétaire
| du Domaine
| de Pellehaut a
| Montréal

| dans le Gers.

Cette propriété
d'une superfi-
cie de 145 ha, majoritairement plantée en
blanc, dotée d'un encépagement vari¢
(Colombard, Sauvignon blanc, Chardon-
nay, Ugni-blanc et Gros Manseng) devien-
dra l'une des toutes premieres reéférences
des Vins de Pays des Cotes de Gascogne
grace au travail des deux jeunes fils Béraut :
Mathieu et Martin.

Plus de 100 000 cols du millésime 1999
sont déja appreciés en France, Belgique,
Allemagne, Norvége et Angleterre.
L'habillage novateur, ['amour du travail
bien fait, le souci de la qualité sont les clés
de la réussite qui nous font attendre le
millésime 2000 avec impatience en début
d'année prochaine.

Chéateau Palmer. Yvan MEYER
Allan SICHEL
SIRIUS COMMERCIALISATION
SIRIUS : L'OR DE SICHEL CHATEAU D’ANGLUDET
Récemment couronné a Macon par le Jury du g'- R ATTEINT LES SOMMETS
Concours, SIRIUS continue année aprés année, au 2 R
e 1t
travers de ses distinctions, a étinceler dans le ciel 'ﬁ:' AVEC DELTA AIRLINES
de SICHEL. T
: DELTA AIRLINES nous a fait I'nonneur de
Ces récompenses méritaient bien un habit de star ; sélectionner Chateau d'Angludet 1997 a
que le millésime 1998, désormais disponible, por- i bord de sa prestigieuse Classe Affaires.
tera a merveille : un nouveau flacon teinté marron W
aux épaules élargies et une nouvelle étiquette Ce référencement est non seulement une
appropriée. Une robe neuve que nous dédions a vitrine exceptionnelle pour notre groupe
nos clients pour leur fidélité inconditionnelle. k mais également un moyen de nouer
" contact avec des passagers qui nous ont
David SICHEL e p rejoints sur le site Internet.
James SICHEL
VIN CONNEXION. LA LETTRE D'INFORMATION DU GROUPE SICHEL-COSTE OCTOBRE 2000



NOUVELLES DE COSTE

1997 :
POUR LE PLAISIR DES OENOPHILES

Le 30 mai dernier la Maison COSTE a rassemblé 40 oenophiles initiés et
débutants a l'occasion de sa derniére soirée oenologique sur le théme :
1997, un millésime décrié.

Dans les chais de Langon, les participants ont pu vérifier, au travers des vins
du Groupe, que le millésime 1997 propose une structure souple et agréable,
des ardmes €épanouis et expressifs, une matiére fine et équilibrée.

Méme si une longue garde n'est pas espéree, ces vins procurent beaucoup
de plaisir aujourd'hui.

Philippe LADRECH

MAISON COSTE FETE SES 125 ANS

Voici quelques repéres d'histoire pour tous ceux qui s'intéressent a
la Maison COSTE :

"C'est mon grand-oncle Charles COSTE, bordelais né de parents auver-
gnats, décorateur dans I'équipe de l'architecte Viollet Le Duc, qui fonda en
1875 la premiére maison de commerce. Associé a mon grand-peére Jules, et
avec le renfort de mon pére Edmond a partir de 1900, il a su développer un
négoce de vins trés dynamique, franchissant déja les frontiéres, notamment
en Belgique et au Danemark.

La guerre 14-18 faillit étre fatale & I'entreprise. Mon pére dut rebatir pour
développer un négoce prospére. Il savait d¢ja, a cette époque, faire partager
a ses clients sa prédilection pour les vins de Sauternes et les Grands Crus du
Médoc. Ce bel €élan fut stoppé avec la Seconde Guerre Mondiale pendant
laquelle il se refusa a faire du marché noir.

Je rejoins mon pére en 1950, aprés des €tudes classiques approfondies,
trouvant dans l'enseignement du Professeur Peynaud I'essence du métier.
A cette époque, les cours des Grands Crus étaient ridiculeusement bas et
I'AOC Bordeaux rouge cotoyait le niveau économique des vins de table .

Un nouveau vignoble se reconstituait a la suite des dramatiques gelées de
1956. Dés lors, je décidais de porter mes efforts techniques et commerciaux
sur les domaines suivants :

¢ identifier les meilleurs producteurs des Grands Crus du Médoc,
des Graves et du Libournais et les faire connaitre & mes clients,
¢ conseiller les producteurs de Bordeaux et
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TOUT EST SUR
LE NET :
www.sichel.fr ou

WWww.pierre-coste.com

Apres l'e-mail en 1998, nous accé-
dons a la deuxieme étape de notre
histoire Internet avec l'ouverture de
notre site.

Fonctionnant comme une base de
données trés performante, constituée
de fiches techniques, notre site vous
livre tout sur le Groupe SICHEL-
COSTE: les personnes, l'entreprise et
les propriéteés.

Une rubrique actualités est mise a
jour régulierement; on y parle des
bouchons synthétiques actuellement.

Le "VINTAGE REPORT" est égale-
ment présent en langue anglaise.

Sa version francaise sera disponible
dés 2001.

Un site marchand est accessible en
francais, venant compléter notre acti-
vité de vente par correspondance.

Connectez-vous et donnez-nous vos
impressions !

James SICHEL

Bordeaux Supérieur rouges dans leur vinifica-
tion,
e susciter la production de Bordeaux et Graves

-
blancs de qualit¢ susceptibles de trouver la fi F-' )
faveur des consommateurs, r 5 5 - .

e vinifier dés 1972 le "Graves rouge PIERRE |
COSTE" a partir des raisins de producteurs
sélectionnés.

Cette politique étant €galement celle de Peter
Allan SICHEL, nous décidions de réunir nos deux | . _

maisons au sein d'un méme groupe en 1992. ——

Pierre COSTE

4,0 ddd
AN
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LA QUALITE TOUJOURS PLUS

LE GROUPE SICHEL-COSTE
EST ISO 9002

3 ans de travail, 3 ans
de remises en ques-
tion, 3 ans d'engage-
ment supplémentaire
aux  responsabilités
quotidiennes ont été
recompenses le 28
juillet 2000 par I'attri-
bution du Certificat
d'Entreprise "selon le

référentiel international 1SO 9002".

3 années auront €té nécessaires pour concrétiser une
démarche originale : la certification porte sur "l'ensemble
des activités et services liés a I'élevage, I'embouteillage, le
conditionnement, le stockage, la vente et la préparation de
commandes des vins en vrac et en bouteilles" dans les trois
entités du groupe (Maison SICHEL, Maison COSTE, SICSOE).

Autrement dit, c'est la totalité des personnes en poste sur
les trois sites qui ont €été impliquées par la démarche.
Concrétement, notre engagement porte sur les domaines
suivants :

® la qualité des produits et des services
® |a solidité morale et financiéere
* |'hygiéne et la sécurité.

Cet engagement n'est cependant pas une fin en soi
nous avons en effet opté pour une remise en cause annuelle
du certificat.

Louis de BAILLIENCOURT

SICSOE PREND DE LA BOUTEILLE

Nous annoncions en novembre 1999 la construction d'un
nouveau site d'embouteillage a Cenac, a 10 kms de I'implan-
tation actuelle de SICSOE.

Sa mise en service, imaginée initialement a la fin 2000, est
désormais programmeée pour le 1° septembre 2001,

Avec une surface de 12 500 m?, il constituera I'un des sites
les plus vastes et les plus modernes de la région bordelaise.

25 millions de francs sont investis pour améliorer les
chaines d'embouteillage, rationaliser le stockage, développer
la connaissance et le suivi des vins (laboratoire), traiter les
eaux usées (7 000 hl par an), faciliter les accés routiers et
permettre aux équipes de perpétuer leur formidable travail
des 15 derniéres années dans la nouvelle organisation sous
certification I1SO 9002.

Louis de BAILLIENCOURT

VIE DU GROUPE

BIENVENUE
A NOS 5 NOUVELLES RECRUES

Belgique.

® Didier COURET, anciennement Chef
de Chaine dans notre site d'embouteillage
SICSOE, s'occupera desormais du traite- = (=
ment des commandes et de la planifica- =
tion de la production au sein de notre

Service Ordonnancement.

tion.

e Jérome MOTHES rejoint notre équipe
technique. Il est plus particulierement
impliqué dans la vinification et |'élevage
de nos vins a la CAVE BEL-AIR.

e Caroline

en 94,

MOTHES est
Commerciale France.
est a I'image de ses titres de Championne
de France de tennis cadette en 92 et junior

e Séverine BECHET intégre I'équipe com-
merciale en
Commerciale Export pour les pays
d'Amérique Latine, les USA, le Canada et la

tant qu'Assistante

e Valérie FRESTEL est notre nouvelle
Chargée de Communication externe du
Groupe SICHEL-COSTE. Cette fonction sied
parfaitement a cette professionnelle qui a
fait ses armes en agence de communica-

"un.
-
v

Assistante
Son dynamisme

DANIEL GUEIDON
TOUTES VOILES DEHORS

Sur son voilier Tadjira,
Daniel GUEIDON vit le plai-
sir de la retraite apres 16
années de bons et loyaux
services au sein du Groupe.

Arrivé en 1984 pour
prendre en charge l'en-
semble des marchés export
de la Maison SICHEL, il s'est
attaché a partir de 1992 a
organiser et a deévelopper
notre activité commerciale
en France.

Nous retiendrons tous

dans notre mémoire son extréme loyauté, sa rigueur et
sa dévotion pour lesquelles nous le remercions vivement.

Allan SICHEL
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