L’EUROPE CONCHYLICOLE

HUITRES ET MOULES DANS L’UNION EUROPEENNE
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* ATTENTION “IMPORTATION” ET “EXPORTATION” ENTRE ETATS-MEMBRES S’APPELLENT MAINTENANT : “ACQUISITION” ET “EXPEDITION”.

LA PRODUCTION

L’'Union Européenne (U.E.)* assure plus du tiers
de la production mondiale d’huitres et de moules.
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W DES PROFESSIONNELS ORGANISES...

Les représentations professionnelles sont les interlocuteurs des administrations
régionales et nationales; elles existent dans tous les pays producteurs, sauf en Grece.
Par contre, les organisations de producteurs jouent un rdle important dans
I'organisation des marchés: promotion des produits, fixation d’un prix de réféerence
et de retrait, attribution d’un niveau de qualite, commercialisation directe,...

Ainsi une organisation centralisee comme aux Pays-Bas a permis d’aboutir a des
qualités standardisées plus facilement qu’en France ou les organisations de
producteurs sont tres localisées.

W DES PROGRAMMES DE RECHERCHE COMMUNS...

Les laboratoires et les équipes de recherche des Etats-membres producteurs
travaillent sur des questlons intéressant la sauvegarde et/ou le développement des
productions conchylicoles: protection des qualites du milieu, lutte contre les
maladies, amélioration des techniques de production, et sélection de variétés plus
performantes.

La commission de I'Union Européenne souhaite que cette recherche se développe,
mais de fagon mieux coordonnée entre les Etats-membres. Elle incite financie-
rement la réalisation de programmes de recherche en commun, associant des
equipes de plusieurs nationalités.

Les progres et les innovations techniques seront donc a 'avenir de plus en plus
partagés au niveau européen.

B UNE REGLEMENTATION UNIQUE...

Elle est la méme pour tous car les réglementations nationales antérieures,
lorsqu’elles existaient, ont été harmonisées par des directives européennes. Elle
concerne la santé animale (protection des cheptels, /p9) et la qualite hygiénique
(protection des consommateurs, /p117).

Les produits en provenance de pays extérieurs a I'U.E. sont soumis aux mémes
exigences.
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MESSAGE

Le C.N.C. a souligné la dimension désormais
européenne du marché conchylicole: “il
n’existe plus de discrimination géographique
des produits conchylicoles au sein de la
Communauté Européenne”. Par la volonté des
législateurs européens, les protectionnismes
nationaux et le régionalisme forcené ont vécu.
Les pays européens se dotent de regles du jeu
identiques. Le marché unique s’ouvre aux
expéditeurs francais, mais la concurrence
s’européanise. Ces nouveaux environnements
professionnels et économiques vont conduire
les conchyliculteurs francais a s’adapter pour
rester compétitifs et répondre a la demande
des consommateurs européens, en jouant
notamment sur les qualités et les particularis-
mes de leurs produits. Mais quelle est 'impor-
tance de ce marché unique?

Avec cette fiche pratique 'IFREMER vous
informe et commente les deux plus fortes produc-
tions conchylicoles européennes: les moules
et les huitres.

92138 Issy-les-Moulineaux Cedex.

Institut Frangais de Recherche pour I'Exploitation de la Mer.
Siege Social: 155, rue Jean-Jacques Rousseau.

Tel. (1) 46 48 21 00. Fax (1) 46 48 22 96
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